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РУКОВОДСТВО  
ПОЛЬЗОВАТЕЛЯ 

HALLDE  
VCB-61/62

(RU)

ВНИМАНИЕ!
Ус т а н о в к а  у с т р о й с т в а  V C B - 6 2 
д ол ж н а  п р о и з вод и т ь с я  тол ь ко 
квалифицированным специалистом.

Будьте очень осторожны, в особенности 
берегите руки при обращении с острыми 
ножами и подвижными деталями.

Переносите устройство за ручки, 
расположенные по бокам основания 
устройства, никогда не переносите 
устройство за предохранительную 
рукоять.

Не помещайте руки или пальцы в чашу 
или в трубку подачи на крышке.

Убедитесь, что прокладка находится 
в бороздке на внутренней стороне 
крышки, как показано на рисунке, все 
время работы устройства.

Толкатель всегда должен быть вставлен 
в крышку и правильным образом 
утоплен до упора в трубу подачи.

Всегда выключайте устройство перед 
очисткой, переводя переключатель в 
положение “O”, а затем выньте вилку 
питания из розетки или выключите 
рубильник.

Производить ремонт и открывать 
корпус устройства разрешается только 
квалифицированному специалисту по 
техническому обслуживанию.

РАСПАКОВКА
Убедитесь ,  что  все  детали  были 
доставлены,  устройство работает 
нормально, и при перевозке не возникло 
никаких повреждений. О любых недостатках 
необходимо в течение восьми дней 
уведомить поставщика устройства.

УСТАНОВКА
Перед установкой удалите из чаши нож.

Подключите устройство к источнику 
питания, который соответствует устройству 
(см. табличку с характеристиками на задней 
стороне основания устройства).

Поместите устройство на твердую 
поверхность или на стол высотой 650 900 
мм.

ВСЕГДА ПРОВЕРЯЙТЕ ПЕРЕД 
ИСПОЛЬЗОВАНИЕМ

С установленной чашей, крышкой и ножом 
ось/вал перестает вращаться через 4 
секунды после поворота предохранителя 
от центра крышки. Проверьте это на 
максимальной скорости.

Устройство не включается, когда сняты чаша 
и крышка, а предохранитель находится над 
валом в центральной части устройства.

Выньте вилку из розетки сети питания или 
отключите рубильник, затем проверьте 
состояние кабеля питания и целостность 
изоляции с внешней стороны.

Если кабель питания поврежден или 
защитные функции не выполняются 
надлежащим образом,  обратитесь 
к квалифицированному специалисту-
электрику для устранения неполадок перед 
использованием устройства.

Убедитесь, что все видимые винты и болты 
плотно затянуты.

Убедитесь, что ножи находятся в хорошем 
состоянии и наточены.

ТИП ОБРАБОТКИ
Рубит, размалывает, смешивает мясной 
фарш, ароматическое масло, заправки, 
десерты, пюре, паштеты, супы и т. д. Для 
приготовления мяса, рыбы, фруктов, 
овощей, лука, петрушки, орехов, миндаля, 
пармезана, грибов, шоколада и т. д.

ПОЛЬЗОВАТЕЛИ
Рестораны, магазинные кухни, диетические 
кухни, пекарни, дома отдыха, школы, пункты 
быстрого питания, пункты общественного 
питания, детские сады, закусочные, 
пиццерии, центральные кухни, кухни 
различных учреждений и т. д.

ОБЪЕМ
Количество и размер отдельных порций, 
которые можно обработать за один прием, 
и необходимое время обработки зависят 
от структуры продукта для обработки и 
требуемых результатов.

Для достижения оптимальных результатов 
твердые продукты, такие как мясо, сыр, 
следует предварительно разрезать на 
примерно равные части размером не более 
4х4х4 см.

М а к с и м а л ь н о е  р е к о м е н д о в а н н о е 
количество продуктов, которое устройство 
может обработать за один прием, 
следующее: 

• Мясо: 2 кг
• Рыба: 2 кг
• Ароматическое масло: 2 кг
• Суп, соус, заправка и т. п.: 4,5 кг
• Петрушка: 1,5 литра

СКРЕБОК
Всегда устанавливайте скребок во время 
обработки, поскольку четыре лезвия 
скребка замедляют вращение продуктов в 
чаше и направляют продукты в центр чаши/
зону нарезания.

Поворотом рукоятки скребка назад и вперед 
во время работы устройства продукты 
легко снимаются с крышки и стенок чаши и 
возвращаются в зону нарезания.

СБОРКА
Поместите чашу на основание устройства, 
чтобы один из двух направляющих штифтов 
на чаше попал в гнездо верхнего/переднего 
отдела основания устройства.

Установите нож на вал и прижмите его 
до упора. Примечание: Нож не следует 
устанавливать при проверке безопасности, 
устанавливайте его только во время 
реальной обработки.

Установите прокладку в бороздку на 
внутренней стороне крышки.

Установите надлежащим образом пробку 
в отверстие на крышке, следите за тем, 
чтобы пробка не выступала на внутренней 
стороне крышки.

При установке крышки на кольцо скребка 
левой рукой возьмитесь за центральную 
часть кольца скребка, а правой рукой – за 
трубку подачи на крышке.

Держите правой рукой рукоятку скребка 
и опустите центральную честь рукоятки 
скребка в центр крышки до упора.

Прижимая друг к другу кольцо скребка 
и рукоятку скребка, поверните рукоятку 
скребка по часовой стрелке до упора; при 
этом детали совмещаются.

Установите крышку/скребок на чашу 
так, чтобы ручка крышки находилась 
непосредственно над ручкой чаши.

Поверните предохранитель так, чтобы он 
находился над центром крышки.

РАЗБОРКА
Наклоните предохранитель назад до упора.

Снимите крышку/скребок и поверните ручку 
скребка так, чтобы она накрыла трубку 
подачи на крышке.

Прижимайте друг к  другу рукоятку 
скребка и кольцо скребка и одновременно 
поворачивайте рукоятку скребка против 
часовой стрелки до упора, после чего 
разъедините детали.

Снимите нож/режущую пластину и чашу.

ИСПОЛЬЗОВАНИЕ 
ПЕРЕКЛЮЧАТЕЛЯ СКОРОСТИ 

В положении ”О” ручки управления 
устройство выключено. В положении 

RYSKA = 140818 / AAL
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”I” устройство работает непрерывно на 
малой скорости, в положении ”II” (только 
VCB-62) устройство работает непрерывно 
на высокой скорости. В положении ”P” 
(pulse) устройство работает на низкой 
скорости, пока ручка удерживается в этом 
положении.

С к о р о с т ь ,  с  к о т о р о й  д о л ж н о 
работать устройство, зависит от типа 
обрабатываемого продукта, его качества и 
требуемого результата.

Как правило, обработку следует начинать 
с нескольких коротких периодов работы 
устройства в положении ”P” (pulse). 
Если требуется длительная обработка 
продукта, переведите ручку в положение 
”I”. Если требуемые результаты все еще не 
достигнуты, переведите ручку в положение 
”II” (только VCB-62).

ОЧИСТКА
Перед очисткой устройства внимательно 
прочитайте все инструкции.

ПЕРЕД ОЧИСТКОЙ: Всегда отключайте 
устройство и вынимайте вилку из розетки 
или, если устройство не оснащено вилкой, 
переключайте рубильник в положение 
”выключено”. Снимите все съемные детали, 
которые необходимо очистить.

СЪЕМНЫЕ ДЕТАЛИ: Все съемные детали 
пригодны для мойки в посудомоечной 
машине. Для мойки деталей вручную 
используйте жидкость для ручного мытья 
посуды. Будьте осторожны при обращении 
с острыми ножами режущего блока! 

УСТРОЙСТВО: Протрите устройство 
сначала влажной, а затем сухой тканью.

ВНИМАНИЕ: 
• Не проливайте и не распыляйте воду на 

устройство.
• Не используйте гипохлорит натрия 

(хлор) или составы, содержащие данное 
вещество.

• При очистке не используйте острые 
п р е д м е т ы  и л и  п р е д м е т ы ,  н е 
предназначенные для чистки.

• Не используйте абразивные моющие 
средства или очистители.

• Не используйте губки с абразивным 
покрытием (напр. Scotch-Brite™). Их 
использование приводит к износу 
покрытия устройства.

РЕКОМЕНДАЦИИ ПО УХОДУ:
• Очищайте устройство сразу после 

использования.
• Вытирайте устройство насухо сразу после 

очистки. 

УСТРАНЕНИЕ 
НЕИСПРАВНОСТЕЙ

Чтобы устранить опасность повреждения 
мотора, устройство VCB-61/62 оснащено 
тепловой защитой, которая автоматически 

отключает устройство, если температура 
мотора становится слишком высокой. 
Устройство тепловой защиты мотора 
а вт о м ат и ч е с к и  п е р ез а п у с к а ет с я , 
обеспечивая таким образом повторное 
включение устройства после охлаждения 
мотора, на которое, как правило, требуется 
от 10 до 30 минут.

НЕИСПРАВНОСТЬ: Устройство не начинает 
работу или останавливается во время 
обработки и не включается.

СПОСОБ УСТРАНЕНИЯ: Убедитесь, что 
вилка плотно вставлена в розетку сети 
питания или включите рубильник. Установите 
чашу и крышку правильно. Передвиньте 
предохранитель до упора к центру крышки. 
Убедитесь, что предохранители в коробке 
для предохранителей, предназначенной 
для помещений,  не повреждены и 
соответствуют значению номинального 
тока. Подождите несколько минут и 
попробуйте включить устройство. Если 
устройство не начинает работу, вызовите 
квалифицированного специалиста по 
техническому обслуживанию.

НЕИСПРАВНОСТЬ: Скребок двигается 
медленно или не может быть перемещен 
вперед или назад. 

СПОСОБ УСТРАНЕНИЯ: Проверьте, 
правильно ли установлены четыре 
резиновых лопатки в верхней части кольца 
скребка, и что они не выступают за край 
кольца скребка. Проверьте, правильно ли 
вставлена трубка для подачи в крышке, 
чтобы она не выступала за внутреннюю 
часть крышки.

Н Е И С П Р А В Н О С Т Ь :  Н и з к а я 
п р о и з в о д и т е л ь н о с т ь  и л и 
неудовлетворительные результаты нарезки.

С П О С О Б  У С Т РА Н Е Н И Я :  В с е гд а 
устанавливайте скребок  в  крышку 
и используйте его при необходимости. 
Убедитесь, что ножи находятся в хорошем 
состоянии и  наточены.  Разрежьте 
обрабатываемые продукты на более 
мелкие куски примерно одного размера, 
не более, чем 4х4х4 см. Обрабатывайте 
продукты в течение более короткого или 
более длительного периода времени. 
Обрабатывайте меньшие порции продуктов 
за один раз.

ТЕХНИЧЕСКИЕ 
ХАРАКТЕРИСТИКИ 

УСТРОЙСТВА HALLDE VCB-61
ОБЪЕМ ЧАШИ: Объем брутто 6 литров. 
Объем для жидкостей: 4,5 литра.

УСТРОЙСТВО: Мотор: 0,9 кВт, однофазный, 
50-60 Гц, 100-120 В, 15,4 А или 220-240 В, 
7,4 А. Мотор с теплозащитой. Передача: 
прямой привод. Система безопасности: 
Два защитных выключателя. Уровень 
защиты: IP34. Предохранитель в коробке 
для предохранителей, предназначенной 
для помещений: 10 А, плавкий (220-240 

В), 20 А для 100-120 В. Уровень шума: LpA 
(EN31201): < 67 дБА. Магнитное поле: менее 
0,1 мкТл.

ОРГАНЫ УПРАВЛЕНИЯ И СКОРОСТЬ: ”О” 
= устройство выключено. ”I” = устройство 
работает непрерывно на скорости 1 500 об/
мин (мотор 50 Гц) или 1 700 об/мин (мотор 
60 Гц). “P” (pulse) = устройство работает на 
скорости 1 500 об/мин при нажатой кнопке 
(мотор 50 Гц) или 1 700 об/мин (мотор 60 Гц).

НОЖ: Нож-мешалка HALLDE имеет четыре 
лопасти (2+2) из высококачественной стали 
для достижения оптимальных результатов.

МАССА НЕТТО: Основа устройства: 25 кг 
(устройство 100-120 В), 25 кг (устройство 
220 240 В). Чаша в комплекте с ножом/
режущей пластиной, крышкой и скребком: 
2,6 кг.

СТАНДАРТЫ: СТАНДАРТ NSF 8, см. 
декларацию соответствия.

ТЕХНИЧЕСКИЕ 
ХАРАКТЕРИСТИКИ 

УСТРОЙСТВА HALLDE VCB-62
ОБЪЕМ ЧАШИ: Объем брутто 6 литров. 
Объем для жидкостей: 4,5 литра.

УСТРОЙСТВО: Мотор: 1,5 кВт, трехфазный, 
50-60 Гц, 208-240 В, 5,1 А или 380-415 В, 
3,5 А. Мотор с теплозащитой. Передача: 
прямой привод. Система безопасности: 
Два защитных выключателя. Уровень 
защиты: IP34. Предохранитель в коробке 
для предохранителей, предназначенной 
для помещений: 10 А, замедленный (380-
415 В), 10 А для 208-240 В. Уровень шума: 
LpA (EN31201): < 67 дБА. Магнитное поле: 
менее 0,1 мкТл.

ОРГАНЫ УПРАВЛЕНИЯ И СКОРОСТЬ: ”О” 
= устройство выключено. ”I” = устройство 
работает непрерывно на скорости 1 500 
об/мин (мотор 50 Гц) или 1 700 об/мин 
(мотор 60 Гц). ”II” = устройство работает 
непрерывно на скорости 3 000 об/мин 
(мотор 50 Гц) или 3 400 об/мин (мотор 60 
Гц). “P” (pulse) = устройство работает на 
скорости 1 500 об/мин при нажатой кнопке 
(мотор 50 Гц) или 1 700 об/мин (мотор 60 Гц).

НОЖ: Нож-мешалка HALLDE имеет четыре 
лопасти (2+2) из высококачественной стали 
для достижения оптимальных результатов.

МАССА НЕТТО: Основа устройства: 21,2 кг 
(устройство 208-240 В), 21,2 кг (устройство 
380-415 В). Чаша в комплекте с ножом/
режущей пластиной, крышкой и скребком: 
2,6 кг.

СТАНДАРТЫ: СТАНДАРТ NSF 8, см. 
декларацию соответствия.




